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“‘QUALITAT LASST WACHSEN"

Herausragender Lebensmittelproduzent, der sich der kontinuierlichen Forschung nach Qualitat
verpflichtet und der nationaler Protagonist und eine Realitdt des européischen Marktes ist. Zuverlassigkeit,
Wettbewerbsfahigkeit und hohe handwerkliche Qualitat in Gber 230 Emptehlungen, die einer stets anspru-

chsvolleren Kundschaft angeboten werden, machen ihn zu einem hoch angesehenen Unternehmen.
Seit liber 30 Jahren im Namen herausragender Lebensmittel.

Eine neue Produktionsstatte, neue High-Tech-Anlagen, konstante Leidenschaft und Aufmerksamkeit,
die tdglich unseren neuen Produkten entgegengebracht wird.

Dies sind die soliden Grundlagen, mit welchen wir auf die Zukunft setzen, ohne dabei die Vergan-
genheit aus den Augen zu verlieren, um eine Pasta zu gewdhrleisten, die weiter unverdnderte

Néhrwerte, Unverfélschtheit und die typischen Geschmécker eines frischen Produktes umschlie3t.

.: IFS BRES HACCP K0891

Food Safety CE
Food




SARDINIENS

DIE HANDGEFERTIGTEN

MACARRONES LADOS
TRADITIONELLE SPEZIALITAT AUS BUDDUSO

TP 010 | Zutaten: Hartweizengriel3, Wasser.

DIE HANDGEFERTIGTEN
[WEe e

KULURGIONES AUS DER OGLIASTRA

Zutaten der Pasta: Weichweizenmeh! Typ 00, | TP 0211
Wasser, Hartweizengriel3, Schmalz, Salz.
Zutaten der Fiillung: Kartoffelpiiree (Kartoffel-
flocken, Wasser), Pecorino Romano DOF, gereifter i
Kuhmilchkéase, natives Olivené! extra, Salz, Minze,
Knoblauch.

FRISCHE TIEFGEKUHLTE PASTA  **** Haltbarkeit 18 Monate - Die GroBe der Pasta ist wirklichkeitsgetreu

PRODUKTCODE TP 010 TP 0211
KOCHZEIT 8/9 minuten 5/6 minuten
DURCHSCHNITTSGEWICHT EINES STUCKS 459 38g
GEWICHT EINES KARTONS 3kg 3kg

4



DIE HANDGEFERTIGTEN

SPECIALCATERING

MACARRONES DE BUSA
TP 014 | Zutaten: Hartweizengriel3, Wasser.

DIE HANDGEFERTIGTEN
LORIGHITTAS AUS MORGONGIORI

Zutaten: Hartweizengrie3, Wasser Salz.

TP 0253

DIE HANDGEFERTIGTEN

MACARRONES DE BUSA
MIT TINTENFISCHTINTE

TP 0372 | Zutaten: Hartweizengriel3, Wasser,
Tintenfischtinte.

SARDISCHE GNOCCHETTI
Zutaten: Hartweizengrie3, Wasser. | TP 08

FRISCHE TIEFGEKUHLTE PASTA  **** Haltbarkeit 18 Monate - Die GroBe der Pasta ist wirklichkeitsgetreu

PRODUKTCODE TP 014 TP 0253 TP 0372 TP 08
KOCHZEIT 8/9 minuten 11/12 minuten 8/9 minuten 3/4 minuten
DURCHSCHNITTSGEWICHT EINES STUCKS 79 169 79 02g
GEWICHT EINES KARTONS 3kg 2,5kg 3kg 3kg




TRADITIONELLE SPEZIALITATEN SARDINIENS

e W A

fi il
3 - MACARRONES DE PUNZU
, T, P TP 09 | Zutaten: Weichweizenmeh! Typ 00,
T
Rilha

DIE HANDGEFERTIGTEN

Hartweizengrie3, Wasser.

——

-

FREGOLA MEDIA
MIT TINTENFISCHTINTE

Zutaten: Hartweizengriel3, Wasser,
Tintenfischtinte.

TP 0378

FREGOLA MEDIA
TP 0352 | Zutaten: Hartweizengrie3, Wasser.

CASSULLI AUS CARLOFORTE
Zutaten: Hartweizengrie3, Wasser. | TP 0252

k i
DIE HANDGEFERTIGTEN & LA
PR
.ll
» .
— ! MACARRONES DE MANU
' TP 020 ‘ Zutaten: Hartweizengrie3, Wasser.
B

i
FRISCHE TIEFGEKUHLTE PASTA  **** Haltbarkeit 18 Monate - Die GréBe der Pasta ist wirklichkeitsgetreu
PRODUKTCODE TP 09 TP 0378 TP 0352 TP 0252 TP 020
KOCHZEIT 4/5 minuten 13 minuten 13 minuten 8/9 minuten 6/7 minuten
DURCHSCHNITTSGEWICHT EINES STUCKS 02g /g /g 0069 129
GEWICHT EINES KARTONS 3kg 3kg 3kg 3kg 3kg




KARTOFFEL-GNOCCHI

SPECIALCATERING

KARTOFFEL-GNOCCHI

Zutaten: Kartoffelpiree (Kartoffelflocken, | TP 05
Wasser), Weichweizenmeh! Typ 00,
HartweizengrieB3, Salz, Muskatnuss.

KARTOFFEL-GNOCCHETTI

TP 025 | Zutaten: Kartoffelpiree (Kartoffelflocken,
Wasser), Weichweizenmehl Typ 00,
Hartweizengriel3, Salz, Muskatnuss.

KURZE PASTA

GARGANELLI ROMAGNOLI
TRADITIONELLE ROMAGNOLISCHE SPEZIALITAT

Zutaten: Hartweizengrie3, Wasser, Salz. | TP 0202

ORECCHIETTE
TRADITIONELLE APULISCHE SPEZIALITAT

TP 0193 | Zutaten: Hartweizengrie3, Wasser.

FRISCHE TIEFGEKUHLTE PASTA  **** Haltbarkeit 18 Monate - Die GréBe der Pasta ist wirklichkeitsgetreu

PRODUKTCODE TP 05 TP 025 TP 0202 TP 0193
KOCHZEIT 2/3 minuten 1/2 minuten 6/7 minuten 4/5 minuten
DURCHSCHNITTSGEWICHT EINES STUCKS 549 229 249 149
GEWICHT EINES KARTONS 3kg 3kg 3kg 3kg




KURZE PASTA

CAVATELLI
TRADITIONELLE APULISCHE SPEZIALITAT

TP 0344 | Zutaten: Hartweizengrief3, Wasser.

» &

TORCHIETTI
TRADITIONELLE ROMAGNOLISCHE SPEZIALITAT

Zutaten: Hartweizengrie3, Wasser, Salz. | TP 0192

FUSILLO CALABRO
TRADITIONELLE KALABRISCHE SPEZIALITAT

TP 0248 ‘ Zutaten: Hartweizengrief3, Wasser.

STROZZAPRETI
TRADITIONELLE ROMAGNOLISCHE SPEZIALITAT

Zutaten: Hartweizengrie3, Wasser. | TP 0188

FRISCHE TIEFGEKUHLTE PASTA  **** Haltbarkeit 18 Monate - Die GroBBe der Pasta ist wirklichkeitsgetreu

PRODUKTCODE TP 0344 TP 0192 TP 0248 TP 0188
KOCHZEIT 4/5 minuten 2/3 minuten 4 minuten 5/6 minuten
DURCHSCHNITTSGEWICHT EINES STUCKS 129 229 59 1g
GEWICHT EINES KARTONS 3kg 1,5kg 2 kg 3kg
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TROFIE
TRADITIONELLE LIGURISCHE SPEZIALITAT

TP 079 | Zutaten: Hartweizengrie3, Wasser.

SPECIALCATERING

GRUNE TROFIE

Zutaten: Hartweizengrie3, | TP 0121
Wasser, Spinatpulver.

RUSTIKALE FUSILLONI
TP 0374 | Zutaten: Hartweizengrie3, Wasser.

RUSTIKALE PENNETTE RIGATE

Zutaten: Hartweizengrie3, Wasser. | TP 0375 ’"-
o %
FRISCHE TIEFGEKUHLTE PASTA  **** Haltbarkeit 18 Monate - Die GroBe der Pasta ist wirklichkeitsgetreu
PRODUKTCODE TP 079 TP 0121 TP 0374 TP 0375
KOCHZEIT 5/6 minuten 5/6 minuten 5/6 minuten 7/8 minuten
DURCHSCHNITTSGEWICHT EINES STUCKS 08g 08g 459 1.89
GEWICHT EINES KARTONS 3kg 3kg 1,5 kg 2kg




KURZE PASTA

BUSIATE MIT TINTENFISCHTINTE

TP 0321 | Zutaten: Hartweizengriel3, Wasser,
Tintenfischtinte.

i i
BUSIATE - Ly L
TRADITIONELLE SIZILIANISCHE SPEZIALITAT 1 T ." . m
Zutaten: Hartweizengrie3, Wasser. | TP 0331 B A e

CASERECCE
TRADITIONELLE SIZILIANISCHE SPEZIALITAT

TP 0187 | Zutaten: HartweizengrieB3, Eier, Wasser.

MEZZE MANICHE RIGATE

Zutaten: Hartweizengrie3, Wasser.

TP 0358

FRISCHE TIEFGEKUHLTE PASTA  **** Haltbarkeit 18 Monate - Die GroRe der Pasta ist wirklichkeitsgetreu

PRODUKTCODE TP 0321 TP 0331 TP 0187 TP 0358
KOCHZEIT 7/8 minuten 7/8 minuten 3/4 minuten 5/6 minuten
DURCHSCHNITTSGEWICHT EINES STUCKS 29 249 1.7 9 59
GEWICHT EINES KARTONS 2,2 kg 2,2 kg 2,5kg 1.8 kg
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SPECIALCATERING
CALAMARATA
TRADITIONELLE KAMPANISCHE SPEZIALITAT

TP 0176 | Zutaten: Hartweizengriel3, Wasser.

SCHWARZE PACCHERI RIGATI

Zutaten: Hartweizengrie3, Wasser, | TP 0169
Tintenfischtinte.

CALAMARATA RIGATA
MIT JOHANNISBROTMEHL

TP 0308 | Zutaten: Hartweizengriel3,
Johannisbrotmehl, Wasser.

PACCHERI
TRADITIONELLE KAMPANISCHE SPEZIALITAT

Zutaten: Hartweizengrie3, Wasser. | TP 0240

FRISCHE TIEFGEKUHLTE PASTA  **** Haltbarkeit 18 Monate - Die GroRe der Pasta ist wirklichkeitsgetreu

PRODUKTCODE TP 0176 TP 0169 TP 0308 TP 0240
KOCHZEIT 5/6 minuten 5/6 minuten 5/6 minuten 5/6 minuten
DURCHSCHNITTSGEWICHT EINES STUCKS 79 13g 79 13g
GEWICHT EINES KARTONS 1,5 kg 1,5 kg 1,5kg 1,5kg
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LANGE PASTA

TAGLIERINI AUS EIERN

TP 0249 | Zutaten: Hartweizengriel3,
Eier, Wasser.

-

5mm

TAGLIERINI MIT TINTENFISCHTINTE

Zutaten: HartweizengrieB3, Eier, Wasser, | TP 012
Tintenfischtinte.

GRUNE TAGLIERINI

TP 0279 | Zutaten: Hartweizengriel3, Eier,
Wasser, Spinatpulver.

I 5mm

VOLLKORN-TAGLIERINI

Zutaten: Vollkorn-Hartweizen- | TP 0265
grieB3, Wasser.

‘ 5mm

FRISCHE TIEFGEKUHLTE PASTA  **** Haltbarkeit 18 Monate - Die GroBe der Pasta ist wirklichkeitsgetreu

PRODUKTCODE TP 0249 TP 012 TP 0279 TP 0265
KOCHZEIT 4 minuten 4 minuten 4 minuten 4 minuten
DURCHSCHNITTSGEWICHT EINES NESTES 130 g 130 g 130 g 130 g
GEWICHT EINES KARTONS 1,950 kg 1,950 kg 1,950 kg 1,950 kg
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SPECIALCATERING

TAGLIOLINI AUS EIERN

TP 0170 | Zutaten: Hartweizengriel3,
Eier, Wasser.

TAGLIATELLE AUS EIERN

Zutaten: HartweizengrieB3, | TP 011
Eier, Wasser.

8 mm

TAGLIOLINI MIT TINTENFISCHTINTE

TP 0186 | Zutaten: HartweizengrieB3, Eier, Wasser,
Tintenfischtinte.

IF
3 mm

ROTE TAGLIOLINI

Zutaten: Hartweizengriel3, Eier, Wasser, | TP 0173
Rotmangoldpulver, getrocknete Tomate.

|F
3mm

FRISCHE TIEFGEKUHLTE PASTA  **** Haltbarkeit 18 Monate - Die GroRe der Pasta ist wirklichkeitsgetreu

PRODUKTCODE TP 0170 TP 011 TP 0186 TP 0173
KOCHZEIT 4 minuten 4 minuten 4 minuten 4 minuten
DURCHSCHNITTSGEWICHT EINES NESTES 130 g 130 g 1309 130 g
GEWICHT EINES KARTONS 1,950 kg 1,950 kg 1,950 kg 1,950 kg
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LANGE PASTA

BIGOLI
TRADITIONELLE VENEZIANISCHE SPEZIALITAT

TP 0250 | Zutaten: Hartweizengriel3,
Eier, Wasser.

3 mm

PAPPARDELLE AUS EIERN

Zutaten: Hartweizengrief3, | TP 019
Eier, Wasser.

18 mm

SPAGHETTI ALLA CHITARRA

TP 0159 | Zutaten: Hartweizengriel3,
Eier, Wasser.

T 1,5 mm

<BRO,
Sk

SPAGHETTI ALLA CHITARRA
MIT TINTENFISCHTINTE

Zutaten: HartweizengrieB3, Eier, | TP 0292
Wasser, Tintenfischtinte.

1,5mm

FRISCHE TIEFGEKUHLTE PASTA  **** Haltbarkeit 18 Monate - Die GroRe der Pasta ist wirklichkeitsgetreu

PRODUKTCODE TP 0250 TP 019 TP 0159 TP 0292
KOCHZEIT 4 minuten 4 minuten 4 minuten 4 minuten
DURCHSCHNITTSGEWICHT EINES NESTES 130 g 130 g 130g 130 g
GEWICHT EINES KARTONS 1,950 kg 1,950 kg 1,950 kg 1,950 kg
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SCIALATIELLI AMALFITANI

TRADITIONELLE KAMPANISCHE SPEZIALITAT O ff%m

Zutaten: Hartweizengriel3, Wasser.

SPECIALCATERING

PICI
TRADITIONELLE TOSKANISCHE SPEZIALITAT

TP 0239

Zutaten: Hartweizengriel3, Wasser.

3 mm

TROCCOLI PUGLIESI
TRADITIONELLE APULISCHE SPEZIALITAT

TP 0379

Zutaten: Hartweizengriel3, Wasser.

UNSERE VERPACKUNG

All unsere langen Pastasorten werden sorgféltig von
Hand in 650g-Schalen, die 5 separate 130g-Portio-
nen enthalten, verpackt. Jeder Karton enthélt 3
Schalen mit einem Gesamtgewicht von 1,95 kg. Wir
verpacken auf diese Weise, um zu gewéhrleisten,
dass das Produkt unbeschadet am Zielort ankommt.

1123 4|5
o /
FRISCHE TIEFGEKUHLTE PASTA  **** Haltbarkeit 18 Monate - Die GroBe der Pasta ist wirklichkeitsgetreu
PRODUKTCODE TP 0280 TP 0239 TP 0379
KOCHZEIT 4 minuten 4 minuten 4 minuten
DURCHSCHNITTSGEWICHT EINES NESTES 130 g 130 g 130 g
GEWICHT EINES KARTONS 1,950 kg 1,950 kg 1,950 kg
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GEFULLTE PASTA Kdse, Fleisch, Gemdse, Pilze Triffel

RICOTTA-RAVIOLI

TP 0171 | Zutaten der Teigblatter: Hartweizengriel3,
Eier, Wasser.
Zutaten der Fiillung: Ricotta aus Schafsmil-
o ch, Ricotta aus Kuhmilch, Kartoffelflocken,
Salz.

RAVIOLI MIT KURBIS

TP 0260 | Zutaten der Teigblatter: Hartweizengriel3,
Eier, Wasser.
Zutaten der Fiillung: Kirbis Art “Violina”,
Grana Padano DOP, Amaretti, Paniermehl,
Zucker, Butter, Muskatnuss, Pfeffer.

RAVIOLI MIT 4 KASESORTEN

Zutaten der Teigblatter: HartweizengrieB3, Eier, Wasser. | TP 0195
Zutaten der Fiillung: Késesorten (Provolone, Gorgonzola
DOP Dolcesardo, Grana Padano DOP), Ricotta aus
Kuhmilch, Paniermehl, frische Petersilie, Salz, Muskatnuss.

RAVIOLI MIT RICOTTA AUS
SCHAFSMILCH UND SPINAT

TP 0371 | Zutaten der Teigblatter: Hartweizengriel3, Eier, Wasser.
Zutaten der Fiillung: Ricotta aus Schafsmilch, Spinatblatter,
Kartoffelflocken, Pecorino Romano DOF, Salz, Muskatnuss,
Pfeffer.

KASE-RAVIOLI

Zutaten der Teigblatter: HartweizengrieB3, Eier, Wasser. | TP 0194

Zutaten der Fiillung: Ké&sesorten (frischer Kuhmil-

chkase, Grana Padano DOP), Ricotta aus Kuhmilch,
Paniermehl, Salz, Muskatnuss.

FRISCHE TIEFGEKUHLTE PASTA  **** Haltbarkeit 18 Monate - Die GroRe der Pasta ist wirklichkeitsgetreu

PRODUKTCODE TP 0171 TP 0260 TP 0195 TP 371 TP 0194
KOCHZEIT 5/6 minuten 5/6 minuten 5/6 minuten 5/6 minuten 5/6 minuten
DURCHSCHNITTSGEWICHT EINES STUCKS 179 179 17g 179 179
GEWICHT EINES KARTONS 3kg 3kg 3kg 3kg 3kg
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SPECIALCATERING

LUNETTE MIT TRUFFEL

Zutaten der Teigblatter: Hartweizengriel3, Eier, Wasser. | TP 0161
Zutaten der Fiillung: Ricotta aus Kuhmilch, schwarzer
Triffel, Grana Padano DOP, Kartoffelflocken, Salz, Ol aus

weiBen Triiffeln.

DELIZIE MIT BURRATA AUS APULIEN

Zutaten der Teigblatter: HartweizengrieB3, Eier, Wasser.
Zutaten der Fiillung: Burrata aus Apulien, Ricotta aus
Kuhmilch, Speisegelatine, natives Olivendl extra, Salz, Pfeffer.

TP 0118

DELIZIE MIT RICOTTA AUS BUFFELMILCH
UND ‘NDUJA DI SPILINGA
Zutaten der Teigblatter: HartweizengrieB3, Eier, Wasser.

Zutaten der Fiillung: Ricotta aus Biffelmilch, 'nduja di
Spilinga, Grana Padano DOF, tierische Gelatine, Salz.

TP 0340

DELIZIE MIT RICOTTA AUS
SCHAFSMILCH UND PETERSILIE

TP 0275 | Zutaten der Teigblatter: HartweizengrieB3, Eier, Wasser.
Zutaten der Fiillung: Ricotta aus Schafsmilch, Ricotta aus
Kuhmilch, Parmesankdse DOP, Kartoffelflocken, frische
Petersilie, Salz, Pfeffer.

RAVIOLI MIT BORRETSCH

Zutaten der Teigblatter: Hartweizengriel3, Wasser. | TP 0217
Zutaten der Fiillung: Ricotta aus Kuhmilch, Borret-
sch, Grana Padano DOF, Kartoffelflocken, Salz,

Muskatnuss, Pfeffer, Knoblauch, Majoran.

FRISCHE TIEFGEKUHLTE PASTA  **** Haltbarkeit 18 Monate - Die GréBe der Pasta ist wirklichkeitsgetreu

PRODUKTCODE TP 0161 TP 0118 TP 0340 TP 0275 TP 0217
KOCHZEIT 4/5 minuten 5/6 minuten 5/6 minuten 5/6 minuten 4/5 minuten
DURCHSCHNITTSGEWICHT EINES STUCKS 16 g 179 179 179 949
GEWICHT EINES KARTONS 3kg 3kg 3kg 3kg 3kg
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GEFULLTE PASTA Kdse, Fleisch, GemUse, Pilze, Triiffel

NEUIGKEITEN

BOTTONI KASE UND PFEFFER

Zutaten der Teigblatter: HartweizengrieB3, Eier, Wasser. | TP 0380
Zutaten der Fiillung: Ricotta aus Kuhmilch, Pecorino
Romano DOP, Kartoffelflocken, Pfeffer, Salz.

PANSOTTI LIGURI
TRADITIONELLE LIGURISCHE SPEZIALITAT

TP 0218 | Zutaten der Teigblitter: Hartweizengrie3, Wasser.
Zutaten der Fiillung: Ricotta aus Kuhmilch,
Mangold, Spinat, Kartoffelflocken, Grana Padano
DOP, Schalotte, natives Olivenél extra, Salz, Muska-
tnuss, Majoran.

TORTELLINI NACH BOLOGNESER ART
TRADITIONELLE EMILIANISCHE SPEZIALITAT

Zutaten der Teigblatter: HartweizengrieB3, Eier, Wasser. | TP 0145
Zutaten der Fillung: Mortadella, Schweinefleisch
(geschmort mit Rosmarin und Knoblauch), roher Schin-
ken, Grana Padano DOP, Paniermehl, Salz, Muskatnuss.

FLEISCH-CAPPELLETTI

TP 0115 | Zutaten der Teigblatter: Hartweizengrie3, Eier, Wasser.
Zutaten der Fiillung: Rind- und Schweinefleisch (geschmort
mit nativem Oliveno! extra, Zwiebel, Tomatenkonzentrat,
Petersilie, Rotwein, Salz, Knoblauch), Mortadella, Panier-
mehl, Grana Padano DOP, Muskatnuss.

FRISCHE TIEFGEKUHLTE PASTA  **** Haltbarkeit 18 Monate - Die GroBe der Pasta ist wirklichkeitsgetreu

PRODUKTCODE TP 0380 TP 0218 TP 0145 TP 0115
KOCHZEIT 4/5 minuten 5/6 minuten 2/3 minuten 4/5 minuten
DURCHSCHNITTSGEWICHT EINES STUCKS 169 209 329 849
GEWICHT EINES KARTONS 3kg 3kg 3kg 3kg
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SPECIALCATERING

RIESEN-TORTELLONI
MIT STEINPILZEN

TP 0113 | Zutaten der Teigblatter: HartweizengrieB3,
Eier, Wasser.

Zutaten der Fiillung: Ricotta aus Kuhmilch,
Champignon, Shiitake, Austernpilz,
Nameko, Steinpilze, Kartoffelflocken, Grana
Padano DOP natives Olivend! extra,
getrocknete Steinpilze, Petersilie, Salz,
Knoblauch, scharfe Gemiisepaprika.

GRUNE TORTELLONI
MIT RICOTTA UND SPINAT

Zutaten der Teigblitter: Hartweizengrie3, | TP 0224
Eier, Wasser, Spinatpulver.
Zutaten der Fiillung: Ricotta aus Kuhmilch,
Spinatblatter, Kartoffelflocken, Grana Padano
DORP, Salz, Muskatnuss, Pfeffer.

PRODUKT MIT UBER 25%

RMIGIANO
REGGIANO

NEUIGKEITEN

TORTELLONI MIT PARMESANKASE

Zutaten der Teigblatter: HartweizengrieB3, Eier, Wasser.
Zutaten der Fiillung: Ricotta aus Kuhmilch, Parmesan-
kédse DOPF, Paniermehl, Salz, Muskatnuss.

TP 0382

FLEISCH-TORTELLONI

TP 0204 | Zutaten der Teigblatter: Hartweizengriel3, Eier, Wasser.
Zutaten der Fiillung: Rind- und Schweinefleisch (geschmort
mit nativem Olivendl extra, Zwiebel, Tomatenkonzentrat,
Petersilie, Rotwein, Salz, Knoblauch), Mortadella, Paniermehl,
Grana Padano DOP, Muskatnuss.

TORTELLONI MIT RICOTTA UND SPINAT

TP 0203 | Zutaten der Teigblatter: Hartweizengriel3, Eier, Wasser.
Zutaten der Fiillung: Ricotta aus Kuhmilch, Spinatblétter,
Kartoffelflocken, Grana Padano DOP, Salz, Muskatnuss,
Pteffer.

FRISCHE TIEFGEKUHLTE PASTA  **** Haltbarkeit 18 Monate - Die GroBe der Pasta ist wirklichkeitsgetreu

PRODUKTCODE

TP 0113 TP 0224 TP 0382 TP 0204 TP 0203
KOCHZEIT 5/6 minuten 4/5 minuten 4/5 minuten 4/5 minuten 4/5 minuten
DURCHSCHNITTSGEWICHT EINES STUCKS 28 g 159 159 159 159
GEWICHT EINES KARTONS 3kg 3kg 3kg 3kg 3kg
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GEFULLTE PASTA Kcdise, Fleisch, Gemdise, Pilze, Triiffel

QUADROTTI MIT
GRUNEN PISTAZIEN AUS BRONTE

Zutaten der Teigblatter: HartweizengrieB3, Eier, Wasser. | TP 0357
Zutaten der Fiillung: Ricotta aus Schafsmilch, griine
Pistazien DOP aus Bronte, Mascarpone, Kartoffel-

flocken, Zitronenschale, Salz, Pfeffer.

QUADROTTI MIT BUFFELMOZZARELLA,
TOMATE UND BASILIKUM

Zutaten der Teigblatter: HartweizengrieB3, Eier, Wasser. | TP 0241
Zutaten der Fiillung: Ricotta aus Buffelmilch, Buffelm-
ozzarella, Tomatenscheiben, Kartoffelflocken, frischer

Basilikum, natives Olivend! extra, Salz, Pfeffer.

7 = ” N\
FULLUNGEN MIT ZIEGENKASE
Die Ziegenmilch, die wir fir unsere neuen Fiillungen verwenden, stammt aus zu 100% nattirlichen sardischen Weidehaltun-
gen. Durch die Vielfalt der natirlichen Krduter, mit denen sich die Ziegen ernéhren, erzielt man dank der einzigartigen
organoleptische und erndhrungsphysiologischen Eigenschaften der Milch Késesorten mit einem unverwechselbaren Gesch-
mack, leicht und bekémmlich.
100%
SARDISCHE
MILCH
TORTELLI MIT ZIEGENKASE
UND GEGRILLTEN PFEFFERRONI
TP | Zutaten der Teigblatter: HartweizengrieB3, Eier, Wasser.
0325 | Zutaten der Fiillung: Ricotta aus Kuhmilch, Ziegenkase,
gegrillte Pfefferroni, Kartoffelflocken, Salz.
PANZEROTTI MIT
ZIEGENKASE UND FEIGEN
Zutaten der Teigblatter: HartweizengrieB3, Eier, Wasser. | TP
Zutaten der Fiillung: Ricotta aus Kuhmilch, Feigen, | 0302
Ziegenkéase, Zucker, Paniermehl.
- /

FRISCHE TIEFGEKUHLTE PASTA  **** Haltbarkeit 18 Monate - Die GréBe der Pasta ist wirklichkeitsgetreu
PRODUKTCODE TP 0357 TP 0241

TP 0325 TP 0302
KOCHZEIT 5/6 minuten 5/6 minuten 5/6 minuten 5/6 minuten
DURCHSCHNITTSGEWICHT EINES STUCKS 229 29 20g 20g
GEWICHT EINES KARTONS 3kg 3kg 3kg 3kg
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SPECIALCATERING

GIRASOLI MIT KASE UND WALLNUSSEN

Zutaten der Teigblatter: HartweizengrieB3, Eier, Wasser. | TP 0261

Zutaten der Fiillung: Ricotta aus Kuhmilch, K&sesorten

(frischer Kuhmilchkése, Grana Padano DOP), Walln(isse,
Paniermehl, Salz, Muskatnuss, Pfeffer.

GRUNE PANZEROTTI
MIT RICOTTA UND SPINAT

TP 0124 | Zutaten der Teigblatter: Hartweizengrie3, Eier,
Wasser, Spinatpulver.
Zutaten der Fiillung: Ricotta aus Schafsmilch,
Spinatblatter, Kartoffelflocken, Pecorino Romano
DOP, Salz, Muskatnuss, Pfeffer.

RAVIOLONI MIT RICOTTA
AUS SCHAFSMILCH UND SPINAT

Zutaten der Teigblatter: Hartweizengriel3, | TP 0255
Eier, Wasser.

Zutaten der Fiillung: Ricotta aus Schafsmilch,
Spinatblétter, Kartoffelflocken, Pecorino Romano
DOR, Salz, Muskatnuss, Pfeffer.

RAVIOLONI MIT RICOTTA
AUS BUFFELMILCH UND SPINAT

Zutaten der Teigblétter: Hartweizengrie3, | TP 0189

Eier, Wasser.
Zutaten der Fiillung: Ricotta aus Biffelm-
ilch, Blattspinat, Grana Padano DOP,
Kartoffelflocken, Salz, Muskatnuss, Pfeffer.

FRISCHE TIEFGEKUHLTE PASTA  **** Haltbarkeit 18 Monate - Die GroBe der Pasta ist wirklichkeitsgetreu

PRODUKTCODE TP 0261 TP 0124 TP 0255 TP 0189
KOCHZEIT 5/6 minuten 5/6 minuten 6/7 minuten 6/7 minuten
DURCHSCHNITTSGEWICHT EINES STUCKS 0g 209 60 g 60 g
GEWICHT EINES KARTONS 3kg 3kg 2,5 kg 2,5 kg
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GEFULLTE PASTA Kdise, Fleisch, Gemd ise, Pilze, Triiffel

FLEISCH-RAVIOLI

TP 0201 | Zutaten der Teigblatter: HartweizengrieB3, Eier, Wasser.
Zutaten der Fiillung: Rind- und Schweinefleisch (gesch-
mort mit nativem Olivend! extra, Zwiebel, Petersilie,
Knoblauch, Rotwein, Tomatenkonzentrat), Mortadella,
Grana Padano DOP, Paniermehl, Salz, Muskatnuss.

RAVIOLI MIT RICOTTA UND MANGOLD

TP 0216 | Zutaten der Teigblatter: Hartweizengrief3, Eier, Wasser.
Zutaten der Fiillung: Ricotta aus Kuhmilch, Mangold,
Grana Padano DOP, Kartoffelflocken, Salz.

QUADRETTI MIT RICOTTA UND SPINAT

TP 0138 | Zutaten der Teigblatter: Hartweizengriel3, Eier, Wasser.
Zutaten der Fiillung: Ricotta aus Schafsmilch, Spina-
tblatter, Kartoffelflocken, Pecorino Romano DOP, Salz,
Muskatnuss, Pfeffer.

SACCOTTINI MIT KASE UND BIRNE

Zutaten der Teigblatter: HartweizengrieB3, Eier, Wasser. | TP 0185
Zutaten der Fiillung: Kasesorten (Dolcesarco, Taleggio
DOP, Grana Padano DOP), getrocknete Birnen, Ricotta

aus Kuhmilch, Paniermehl.

TORTELLI MIT STRACCHINO UND TRUFFEL

TP 0316 | Zutaten der Teigblétter: Hartweizengriel3, Eier, Wasser.
Zutaten der Fiillung: Ricotta aus Kuhmilch, Stracchino,
schwarzer Triffel, Kartoffelflocken, Grana Padano DOP,
Triiffelol, Salz.

TORTELLI AUS DEM MUGELLO

TP 0209 | Zutaten der Teigblétter: Hartweizengrie3, Eier, Wasser.
Zutaten der Fiillung: Kartoffelpiree (Kartoffelflocken,
Wasser), Ricotta aus Kuhmilch, Parmesankdse DOF,
frische Petersilie, Salz, passierte Tomaten, Muskatnuss,
Knoblauch, Pfeffer

FRISCHE TIEFGEKUHLTE PASTA  **** Haltbarkeit 18 Monate - Die GroBe der Pasta ist wirklichkeitsgetreu

PRODUKTCODE TP 0201 TP 0216 TP 0138 TP 0185 TP 0316 TP 0209
KOCHZEIT 4/5 minuten 4/5 minuten 4/5 minuten 4/5 minuten 5/6 minuten 5/6 minuten
DURCHSCHNITTSGEWICHT EINES STUCKS | 9 g 99 99 129 20g 20g
GEWICHT EINES KARTONS 3kg 3kg 3kg 3kg 3kg 3kg
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RAVIOLOTTI MIT SARDISCHEM
PECORINO UND TRUFFEL

weiBen Triffeln.

TORTELLACCI MIT WILDSCHWEIN

Zutaten der Teigblatter: HartweizengrieB3, Eier, Wasser. | TP 0140
Zutaten der Fiillung: Erlesenes Wildschweinfleisch,
Grana Padano DOP, natives Olivenol extra, Paniermehl,
Rotwein, Zwiebel, Karotte, Sellerie, Lorbeer, Rosmarin,
Salbei, Thymian, Knoblauch, Salz.

FRISCHE TIEFGEKUHLTE PASTA  **** Haltbarkeit 18 Monate - Die GréBe der Pasta ist wirklichkeitsgetreu

TP 0207 | Zutaten der Teigblatter: Hartweizengriel3, Eier, Wasser.
Zutaten der Fiillung: Ricotta aus Kuhmilch, Pecorino-Kése
Moliterno, schwarzer Triiffel, Paniermehl, Salz, Ol aus

PRODUKTCODE TP 0207 TP 0140
KOCHZEIT 5/6 minuten 5/6 minuten
DURCHSCHNITTSGEWICHT EINES STUCKS 22 g 129
GEWICHT EINES KARTONS 3kg 3kg
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GEFULLTE PASTA Kdise, Fleisch, Gemdtise, Pilze, Triiffel

RAVIOLI DEL PLIN

Zutaten der Teigblatter: Hartweizengrief3,

Weichweizenmehl! Typ 00, Eier, Wasser
Zutaten der Fiillung: Rindfleisch, Schwei-
nefleisch, Zwiebel, Karotte, Knoblauch,

TP 0208

Gewdirze, Rotwein, Spinat, Lauch, Paniermehl,
Salz.

AGNOLOTTI MIT GORGONZOLA
UND ROTEM RADICCHIO

TP 0164

Zutaten der Teigblatter: Hartweizengriel3, Eier, Wasser.

Zutaten der Fiillung: Ricotta aus Kuhmilch, Gorgonzola
DOFP, frischer roter Radicchio, (geschmort mit nativem
Olivendl extra, Zwiebel, Rotwein, Pfeffer), Paniermehl, Salz.

AGNOLOTTI MIT AUBERGINEN
UND SCAMORZA

TP 0257

PANZEROTTI MIT STEINPILZEN

Zutaten der Teigblatter: HartweizengrieB3, Eier, Wasser. | TP 075
Zutaten der Fiillung: Ricotta aus Kuhmilch, Champignon,
Shiitake, Austernpilz, Nameko, Steinpilz, Kartoffelflocken,
Grana Padano DOP, natives Olivendl extra, getrocknete

Steinpilze, Petersilie, Salz, Knoblauch, scharfe Gemisepaprika.

PANZEROTTI MIT RICOTTA UND SPINAT

Zutaten der Teigblatter: HartweizengrieB3, Eier, Wasser. | TP 0223

Zutaten der Fiillung: Ricotta aus Schafsmilch, Spina-

tblatter, Kartoffelflocken, Pecorino Romano DOP, Salz,
Muskatnuss, Pfeffer.

FRISCHE TIEFGEKUHLTE PASTA

Zutaten der Teigblatter: Hartweizengriel3,
Eier, Wasser.

Zutaten der Fiillung: Vorfrittierte Aubergi-
nen, Ricotta aus Kuhmilch, weiBer Scamorza,
Grana Padano DOP, Kartoffelflocken, Pecori-
no Romano DOP natives Olivend! extra,
Schalotte, frischer Basilikum, frische Petersilie,
Salz, Knoblauch, Pfeffer.

**** Haltbarkeit 18 Monate - Die GroBe der Pasta ist wirklichkeitsgetreu

PRODUKTCODE TP 0208 TP 0164 TP 0257 TP 075 TP 0143 TP 0223
KOCHZEIT 2/3 minuten 6/7 minuten 6/7 minuten 5/6 minuten 5/6 minuten 5/6 minuten
DURCHSCHNITTSGEWICHT EINES STUCKS 239 0g 0g 209 20g 20g
GEWICHT EINES KARTONS 3kg 3kg 3kg 3kg 3kg 3kg
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GEFULLTE PASTA Krustentiere, Fisch, Meeresfriichte

FRISCHE TIEFGEKUHLTE PASTA

PERLE MIT SCHWERTFISCH

SCHWARZE RIESEN-TORTELLONI
MIT LACHS

TP 0114 | Zutaten der Teigblitter: HartweizengrieB3, Eier,
Wasser, Tintenfischtinte.
Zutaten der Fiillung: Ricotta aus Kuhmilch, geréuc-
herter Lachs, Mascarpone, Paniermehl, frische
Petersilie, Schalotte, Salz, Muskatnuss, Pfeffer.

Zutaten der Teigbldtter: HartweizengrieB3, Eier,

Wasser.
Zutaten der Fiillung: Schwertfisch, Ricotta aus
Kuhmiich, Mascarpone, Kartoffelflocken, natives
Olivend! extra, WeiBwein, Schalotte, Kapern IGP aus
Pantelleria, frische Petersilie, Salz, Knoblauch, Pfeffer.

TP 0126

**** Haltbarkeit 18 Monate - Die GroBe der Pasta ist wirklichkeitsgetreu

PRODUKTCODE TP 0114 TP 0126
KOCHZEIT 5/6 minuten 5/6 minuten
DURCHSCHNITTSGEWICHT EINES STUCKS 28 g 259
GEWICHT EINES KARTONS 3kg 3kg
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GEFULLTE PASTA Krustentiere, Fisch, Meeresfriichte

DIE HANDGEFERTIGTEN

SCHWARZE KULURGIONES MIT GARNELEN,
MIESMUSCHELN UND VENUSMUSCHELN

Zutaten der Teigblatter: Hartweizengrie3, Eier, Wasser, | TP 0231
Tintenfischtinte.
Zutaten der Fiillung: Garnelen, Miesmuscheln, Venusmu-
scheln, Ricotta aus Kuhmilch, Mascarpone, Kartoffelflocken,
natives Olivend! extra, frische Petersilie, Salz, Knoblauch,
scharfe Gemisepaprika.

FIORI DI MARE

TP 0259 | Zutaten der Teigblatter: Hartweizengriel3,
Eier, Wasser.
Zutaten der Fiillung: Seehecht, Garnelen,
Venusmuscheln, Ricotta aus Kuhmilch, Mascar-
pone, Kartoffelflocken, natives Olivendl extra,
Schalotte, WeiBwein, frische Petersilie, Salz,
Knoblauch, scharfe Gemiisepaprika.

ROSA QUADRETTI MIT LACHS

Zutaten der Teigblitter: HartweizengrieB3, Eier, | TP 0139
Wasser, getrocknete Tomate, Rotmangoldpulver.
Zutaten der Fiillung: Ricotta aus Kuhmilch, gerduc-
herter Lachs, Mascarpone, frische Petersilie, Schalot-
te, Salz, Muskatnuss, Pfeffer.

PERLE DEL PESCATORE

TP 0127 | Zutaten der Teigbldtter: Hartweizengriel3,
Eier, Wasser, Tintenfischtinte.

Zutaten der Fiillung: Fisch (Brotula, Garnelen,
Miesmuscheln), Ricotta aus Kuhmilch, Mascar-
pone, Kartoffelflocken, natives Olivenél extra,
WeiBwein, frische Petersilie, Schalotte, Salz,
Knoblauch, scharfe Gemisepaprika.

FRISCHE TIEFGEKUHLTE PASTA  **** Haltbarkeit 18 Monate - Die GroBe der Pasta ist wirklichkeitsgetreu

PRODUKTCODE TP 0231 TP 0259 TP 0139 TP 0127
KOCHZEIT 7/8 minuten 5/6 minuten 4/5 minuten 5/6 minuten
DURCHSCHNITTSGEWICHT EINES STUCKS 38g 164 99 259
GEWICHT EINES KARTONS 3kg 3kg 3kg 3kg
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RAVIOLI MIT LANGUSTE

SPECIALCATERING

Zutaten der Teigblatter: HartweizengrieB3, Eier, Wasser. | TP 0197
Zutaten der Fiillung: Zubereitung auf Surimi-Basis,
Ricotta aus Kuhmilch, Langustenfleisch, Mascarpone,
Kartoffelflocken, Sellerie, Tomate, Karotte, Zwiebel,

frische Petersilie, Salz, Knoblauch, Pfeffer.

SCHWARZWEISSE AGNOLOTTI
MIT LANGUSTE

TP 0256 | Zutaten der Teigblatter: HartweizengrieB3,
Wasser, Tintenfischtinte.
Zutaten der Fiillung: Ricotta aus Kuhmilch,
Mascarpone, Kartoffelflocken, Langusten-
fleisch, Zwiebel, Karotte, Tomate, Sellerie,
frische Petersilie, Salz, Knoblauch, Pfeffer.

TORTELLI MIT ZACKENBARSCH

Zutaten der Teigblatter: Hartweizengriel3, | TP 0137
Eier, Wasser.

Zutaten der Fiillung: Zackenbarsch,

Ricotta aus Kuhmilch, Mascarpone, Kartof-

felflocken, natives  Olivendl  extra,

WeiBwein, Schalotte, frische Petersilie,

frischer Basilikum, Salz, Knoblauch, Pfeffer.

TORTELLI MIT KRUSTENTIEREN

Zutaten der Teigblatter: HartweizengrieB3, Eier, Wasser. | TP 0157
Zutaten der Fiillung: Krustentiere (Garnelen, Krebsflei-
sch, Hummer), Ricotta aus Kuhmilch, Mascarpone, Kartof-
felflocken, Zitronensaft, Salz, natives Olivendl extra,

frische Petersilie, Knoblauch, scharfe GemUsepaprika.

FRISCHE TIEFGEKUHLTE PASTA  **** Haltbarkeit 18 Monate - Die GroB3e der Pasta ist wirklichkeitsgetreu

PRODUKTCODE TP 0197 TP 0256 TP 0137 TP 0157
KOCHZEIT 5/6 minuten 6/7 minuten 5/6 minuten 5/6 minuten
DURCHSCHNITTSGEWICHT EINES STUCKS 17 g 30g 20 g 20 g
GEWICHT EINES KARTONS 3kg 3kg 3kg 3kg
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GEFULLTE PASTA Krustentiere, Fisch, Meeresfriichte

AGNOLOTTI MIT
JAKOBSMUSCHELN UND GARNELEN

Zutaten der Teigblatter: HartweizengrieB3, Eier, Wasser. | TP 0242
Zutaten der Fiillung: Jakobsmuscheln, Garnelen, Ricotta
aus Kuhmilch, Mascarpone, Kartoffelflocken, natives
Olivend! extra, Salz, Knoblauch, scharfe Gemusepaprika.

SCHWARZWEISSE QUADRETTI
MIT ZACKENBARSCH

TP 0234 | Zutaten der Teigblatter: Hartweizengrie3, Wasser,
Tintenfischtinte.
Zutaten der Fiillung: Zackenbarsch, Ricotta aus
Kuhmilch, Mascarpone, Kartoffelflocken, natives
Olivendl! extra, WeiBwein, Schalotte, frische Petersilie,
frischer Basilikum, Salz, Knoblauch, Pfeffer.

MARGHERITE MIT SEEBARSCH

Zutaten der Teigblatter: HartweizengrieB3, Eier, Wasser. | TP 0130
Zutaten der Fiillung: Seebarsch, Ricotta aus Kuhmilch,
Mascarpone, Kartoffelflocken, natives Olivenél extra,
WeiBwein, frische Petersilie, Schalotte, Knoblauch, Salz,

Pfeffer.

FRISCHE TIEFGEKUHLTE PASTA  **** Haltbarkeit 18 Monate - Die GroB3e der Pasta ist wirklichkeitsgetreu

PRODUKTCODE TP 0242 TP 0234 TP 0130
KOCHZEIT 6/7 minuten 6/7 minuten 5/6 minuten
DURCHSCHNITTSGEWICHT EINES STUCKS 30g 99 169
GEWICHT EINES KARTONS 3kg 3kg 3kg
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NACHSPEISEN

RAVIOLI DOLCI DA FRIGGERE
TRADITIONELLE SARDISCHE SPEZIALITAT

TP 0219 | Zutaten der Teigblitter: Weichweizen-
meh! Typ 00, HartweizengrieBB, Wasser,
Schmalz, Salz.
Zutaten der Fiillung: Ricotta aus Kuhmilch,
Zucker, Zitronenschale, tierische Gelatine,
Eigelb, Vanillin.

DOLCETTO GALLURESE
TRADITIONELLE SARDISCHE SPEZIALITAT

Zutaten der Teigblatter: Weichweizenmeh! | TP 0131

Typ 00, Hartweizengriel3, Wasser, Schmalz, Salz.

Zutaten der Fiillung: Ricotta aus Kuhmilch,

Zucker, Orangenschale, tierische Gelatine,
Zitronenschale, Eigelb, Vanillin.

FRISCHE TIEFGEKUHLTE PASTA  **** Haltbarkeit 18 Monate - Die GroBBe der Pasta ist wirklichkeitsgetreu
PRODUKTCODE TP 0219 TP 0131

DURCHSCHNTISOENCHTENES STUCKS
STOCKZAHLPROKARTON | 9 |

GEWICHT EINES KARTONS




NACHSPEISEN

SEADAS DI FORMAGGIO 55G
TRADITIONELLE SARDISCHE SPEZIALITAT

Zutaten der Teigblatter: Hartweizen-
grieB3, Weichweizenmehl Typ 00, Wasser,
Schmalz, Salz.

Zutaten der Fiillung: Frischer Kuhmil-
chkése, frische Zitronenschale, Salz.

FRISCHE TIEFGEKUHLTE PASTA  **** Haltbarkeit 18 Monate - Die GréB3e der Pasta ist wirklichkeitsgetreu

TP 0262

SEADAS DI FORMAGGIO
TRADITIONELLE SARDISCHE SPEZIALITAT

Zutaten der Teigblidtter: Hartweizen-
grief3, Weichweizenmehl Typ 00, Wasser,
Schmalz, Salz.

Zutaten der Fiillung: Frischer Kuhmil-
chkése, frische Zitronenschale, Salz.

PRODUKTCODE TP 04 TP 0262
DURCHSCHNITTSGEWICHT EINES STUCKS 90 g 50/55¢g
STUCKZAHL PRO KARTON 60 84
GEWICHT EINES KARTONS 54 kg 4,6 kg
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7 LIMITED '8

SEADAS
MIT SCHAFTSKASE UND
MANDARINENESSENZ

Zutaten der Teigblatter: Weichwei-
zenmeh! Typ 00, HartweizengrieB3,
Wasser, Schmalz, Kakao, Salz.
Zutaten der Fiillung: Frischer
Kuhmilchkase, Schafskase, Mandari-
nenessenz, Salz.

KAKAO

Das Kakaopulver, das von uns
verwendet wird, ist zu 100%
biologisch und rein. Es enthélt eine
groBe Menge an Antioxidantien,
darunter Polyphenole, die fir den
Schutz vor Schaden durch freie
Radikale von groBer Bedeutung
sind. Zudem enthélt es eine groBe
Menge an Magnesium, das fur
gesunde Knochen, Zdhne, Herz,
Muskel und Nerven notwendig ist.

TP 0123

SPECIALCATERING

SEADAS
MIT ZIEGENKASE UND
ORANGENSCHALE

TP 0373

FRISCHE TIEFGEKUHLTE PASTA  **** Haltbarkeit 18 Monate - Die GroBe der Pasta ist wirklichkeitsgetreu
TP 0373

PRODUKTCODE

Zutaten der Teigblatter: Hartweizen-
grieB, Weichweizenmeh! Typ 00,
Wasser, Schmalz, Pflanzenkohle, Salz.
Zutaten der Fiillung: Frischer
Kuhmilchkase, Ziegenkéase, frische
Orangenschale.

PFLANZENKOHLE

Die Pflanzenkohle, die wir verwen-
den, ist ein zu 100% natlirliches
Produkt, ideal fiir Pasta und Brot. Die
herausragenden Eigenschaften dieser
Zutat haben positive Auswirkungen
auf den Organismus; sie nitzt in der
Tat, um einen aufgebldhten Bauch zu
reduzieren, sie unterstitzt die Beseiti-
gung schéadlicher Giftstoffe und sie
verbessert die Verdauung.

TP 0123

DURCHSCHNITTSGEWICHT EINES STUCKS 90/95 g 90/95 g
STUCKZAHL PRO KARTON 24 24
GEWICHT EINES KARTONS 2,16/2,28 kg 2,16/2,28 kg
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OFENPRODUKTE

SPECIALCATERING

HANDWERKLICHE
LASAGME 2,5 Kg

TP 0381 | Juteten  der  vargakaechian
Eiarteighldttar: Harbaeizangriall,

Eiar, Wazsar
Zutaten dar Bachamalsauca:
Wotbmilch, Whichwaizenmal,

Butter, Salz, fdiesiatnuss

Lutaten ces Flalschragouta:
geschA'te Tomaten, RinoWeisch,
Schwaineflaisch, remiisa in des-
schiedlichen  Anteilen [Karotte,
Seffevie,  Awsabal,  Basifikum,
Knoblasch), natves Olivenal sxirs,
Tomatenkonsanirat, Salz, Fckar
Grana Fadano Dop

YERMALICSEMMHETT
Alvminiomschale 2.5 kg

CANNELLONI MIT
RICOTTA UND SPINAT

Zutaten der Teigblatter: Hartwei- | TP 0152
zengrieB3, Eier, Wasser, Salz.
Zutaten der Fiillung: Ricotta aus
Kuhmilch, Spinatblatter, Kartoffel-
flocken, Pecorino Romano DOF,
Salz, Muskatnuss, Pfeffer.

FLEISCH-CANNELLONI

TP 0154 | Zutaten  der  Teigblatter:
Hartweizengriel3, Eier, Wasser,
Salz.

Zutaten der Fiillung: Rind- und
Schweinefleisch (geschmort mit

nativem Olivenol extra,
Zwiebel, Tomatenkonzentrat,
Petersilie, Rotwein, Salz,

Knoblauch) Mortadella, Spinat,
Paniermehl, Gewdirze.

FRISCHE TIEFGEKUHLTE PASTA  **** Haltbarkeit 18 Monate - Die GroBe der Pasta ist wirklichkeitsgetreu

PRODUKTCODE TP 0381 PRODUKTCODE TP 0152 TP 0154

GEWICHT EINES PACKSTUCKS 2,5Kg DURCHSCHNITTSGEWICHT EINES STUCKS 50 g 50 g
VERPACKUNG PRO KARTON 2 STUCKZAHL PRO KARTON 60 60
GEWICHT EINES KARTONS 5kg GEWICHT EINES KARTONS 3kg 3kg
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- J SARDISCHE GNOCCHETTI

GF 8 | Zutaten: Maisstarke, Maismehl, Kartoffel-
Linsenmehl,

starke,

pflanzliche
Agrumen), Verdickungsmittel, Guarkern-
mehl, Xanthangummi.

RAVIOLI MIT RICOTTA UND SPINAT

Zutaten der Teigblatter: Maisstérke, Maismehl, Kartof- | GF 1
felstdrke, Reismehl, Linsenmehl, Eier, Wasser, pflanzliche
Ballaststoffe (Psyllium, Agrumen), Verdickungsmittel,
Guarkernmehl, Xanthangummi.
Zutaten der Fiillung: Ricotta aus Kuhmilch, Spinatblatt-
er, Pecorino Romano DOP, Kartoffelflocken, Salz, Muska-
tnuss, Pfeffer.

FRISCHE TIEFGEKUHLTE PASTA  **** Haltbarkeit 18 Monate - Die GroBBe der Pasta ist wirklichkeitsgetreu

PRODUKTCODE - R
oCHzerT
DURCECNTSGROITENESSTOCS

GEWICHT EINES KARTONS

3/4 minuten

Wasser,
(Psyllium,




GLUTENFREIE PASTA

PRODUKT FUR

@m ZOLIAKIE-KRANKE
o

TEIGBLATT AUS
El FUR LASAGNE

Zutaten: Maisstérke, Maismehl, Kartoffel- | GF 34 -
starke, Reismeh!, Linsenmehl, Eier, Wasser,
pflanzliche Ballaststoffe (Psyllium,
Agrumen), Verdickungsmittel: Guarkern-
mehl, Xanthangumm.

TAGLIATELLE MIT EI

Zutaten: Maisstarke, Maismehl, Kartoffel- | GF 32
starke, Reismehl, Linsenmehl, Eier Wasser,
pflanzliche Ballaststoffe (Psyllium,
Agrumen), Verdickungsmittel, Guarkern-

mehl, Xanthangummi.

| 8 mm

SPAGHETTI! ALLA CHITARRA

GF 23 | Zutaten: Maisstarke, Maismehl, Kartoffel-
starke, Reismehl!, Linsenmehl, Eier Wasser,
pflanzliche Ballaststoffe (Psyllium,
Agrumen), Verdickungsmittel, Guarkern-
mehl, Xanthangummi.

1,5 mm

FRISCHE TIEFGEKUHLTE PASTA  **** Haltbarkeit 18 Monate - Die GréBe der Pasta ist wirklichkeitsgetreu

PRODUKTCODE [ or:z |
GEWICHT EINES PACKSTUCKS 3/4 minuten

VERPACKUNG PRO KARTON DURCHSCHNITTSGEWICHT EINES NESTES

GEWICHT EINES KARTONS 1,950 Kg 1,950 Kg



GLUTENFREIE PASTA

_PRODUKT FUR
ZOLIAKIE-KRANKE

PENNETTE RIGATE MIT EI

Zutaten: Maisstarke, Maismehl, Kartoffelstarke,
Reismehl, Linsenmehl, Eier Wasser, pflanzliche
Ballaststoffe (Psyllium, Agrumen), Verdickung-

smittel, Guarkernmehl, Xanthangummi.

DELIZIE MIT KASE UND BIRNE

GF 22 | Zutaten der Teigblatter: Maisstirke, Maismehl,
Kartoffelstarke, Reismehl, Linsenmehl, Eiweil3, Eier,
Wasser, pflanzliche Ballaststoffe (Psyllium, Agrumen),
Verdickungsmittel: Guarkernmehl, Xanthangummi.
Zutaten der Fiillung: Ricotta aus Kuhmilch, getrockne-
te Birnen, Kéasesorten (Dolcesardo, Taleggio DOF,
Grana Padano DOP), Kartoffelflocken.

TAGLIOLINI MIT
TINTENFISCHTINTE

Zulaten: Maisstarke, Maismehl, Kartoffel- | GF 6
starke, Reismehl, Linsenmehl!, Eier Wasser,
Tintenfischtinte, pflanzliche Ballaststoffe
(Psyllium, Agrumen), Verdickungsmittel,
Guarkernmehl, Xanthangummi.

TAGLIOLINI ALLUOVO

GF 10 | Zutaten: Maisstarke, Maismehl, Kartoffel-
starke, Reismehl!, Linsenmehl, Eier Wasser,
pflanzliche Ballaststoffe (Psylfium,
Agrumen), Verdickungsmittel, Guarkern-
mehl, Xanthangummi.

-

3 mm

FRISCHE TIEFGEKUHLTE PASTA  **** Haltbarkeit 18 Monate - Die GroBe der Pasta ist wirklichkeitsgetreu

PRODUKTCODE

PRODUKTCODE

oCHzET oCHzET S
DURCHSCHNITTSGEWICHT EINES STUCKS DURCHSCHNITTSGEWICHT EINESNESTES | 130 g
GEWICHT EINES KARTONS GEWICHT EINES KARTONS 1,950 kg



GLUTENFREIE PASTA

el - _PRODUKT FUR
;'_ZOLIAKIE-KRANKE

—

RAVIOLOTTI MIT STEINPILZEN

Zutaten der Teigblidtter: Maisstdrke, Maismehl, | GF 27
Kartoffelstdrke, Reismehl, Linsenmehl!, Eier Wasser,
pflanzliche Ballaststoffe  (Psyllium, Agrumen),
Verdickungsmittel, Guarkernmeh!, Xanthangummi.
Zutaten der Fiillung: Ricotta aus Kuhmilch, Cham-
pignon, Shiitake, Austernpilz, Nameko, Steinpilze,
Kartoffelflocken, Grana Padano DOP natives
Olivendl extra, getrocknete Steinpilze, Petersilie,

Salz, Knoblauch, scharfe Gemusepaprika.

Ny RUSTIKALE FUSILLONI MIT El

1
. N e
=’-,£‘ L ¥ GF 29 | Zutaten: Maisstdrke, Maismehl, Kartoffelstarke,
-_-_" e 4
. Idi
IJ

Reismehl, Linsenmehl, Eier Wasser, pflanzliche

""'n. d ! Ballaststoffe (Psyllium, Agrumen), Verdickung-

e g |ﬂ} smittel, Guarkernmehl, Xanthangummi.
LR y

RIGATONI MIT El

Zutaten: Maisstirke, Maismehl, Kartoffel- | GF 24
starke, Reismehl, Linsenmehl, Eier Wasser,
pflanzliche Ballaststoffe (Psyllium,
Agrumen), Verdickungsmittel, Guarkern-

mehl, Xanthangummi.

LUNETTE MIT ZACKENBARSCH

GF 3 | Zutaten der Teigbldtter: Maisstdrke, Maismehl,
Kartoffelstirke, Reismehl, Linsenmehl, Eier Wasser,
pflanzliche  Ballaststoffe ~ (Psyllium,  Agrumen),
Verdickungsmittel, Guarkernmehl, Xanthangummi.

Zutaten der Fiillung: Zackenbarsch, Ricotta aus
Kuhmilch, Mascarpone, Kartoffelflocken, natives
Olivené! extra, WeiBwein, Schalotte, frische Petersilie,
frischer Basilikum, Salz, Knoblauch, Pfeffer.

FRISCHE TIEFGEKUHLTE PASTA  **** Haltbarkeit 18 Monate - Die GréBe der Pasta ist wirklichkeitsgetreu

PRODUKTCODE GF 27 | GF29 = | = GF24 |
KOCHzEr S/ it

DURCHSCHNTSGENICH ENES STUCS
GEWICHT EINES KARTONS 1,5kg 1,5kg



FRISCHE TIEFGEKUHLTE PASTA

PRODUKTCODE

KOCHZEIT
DURCHSCHNITTSGEWICHT EINES STUCKS
GEWICHT EINES KARTONS

GLUTENFREIE PASTA

GLUTENFREIE
OFENPRPDUKTE

HAUSGEMACHTE LASAGME

Zutaten der Teigblittar: Maisstarke,
haicrmahl, Kartoffaldarka, feismeh, Linsan-

mahl, Eer, Wassar, pllandiche Ballaststofe |

[Fapllivm,  Agrwman),  Werdickungamittal
Suarkernmahl, Xanthangqummi

Zutaten der Bdchameleaucs; Lattosefaie
teilfantrafimis Adilch. glutenfrei zuvbereidet,
[Mmisetarke,  Maismehl,  Kartoffalsarke,
Reismafl, Lnsanmeh), B, Wasser, pl:l'a.rl.zl'l-
cha  Ballaststoffe  [Psplliem,
Yerdicrumgesmiite!: Swarkermmehd, Xanthan-
aumun), laktosafrels Butter, Salz. Muskat-
Tres

Zutaten dee Fleischrageuts: gaschilie

Tomaten, Findfleisch,  Schweineflaisch, |
Gemisa 0 witarschiadlichan  Antailan
[Mmrotte, Sallanz, Swisbsal, Baalkem,

Krnoblauch) nativas CMiveand extra, Toma-
tenkone=nirat, Salz, Sckers
Greng Padeng Dap

YERMKAUFSETMHETT
Adyrnimivmschale T kg

16 g

Agrman), |

X0

_PRODUKT FUR
ZOLIAKIE-KRANKE

FLEISCH-RAVIOLI

GF 26

Zutaten der Teigbldtter: Maisstdrke, Maismehl,
Kartoffelstarke, Reismehl, Linsenmehl, Eier Wasser,
pflanzliche  Ballaststoffe  (Psyllium,  Agrumen),
Verdickungsmittel, Guarkernmehl, Xanthangummi,

glutenfreies Buchweizenvollkornmehl.

Zutaten der Fiillung: Rind- und Schweinefleisch
(geschmort mit nativem Olivendl extra, Zwiebel, Peter-
silie, Knoblauch, Rotwein, Tomatenkonzentrat), Morta-
della, Grana Padano DOP, Salz, Muskatnuss.

**** Haltbarkeit 18 Monate - Die GroBe der Pasta ist wirklichkeitsgetreu

 Gra || PRODUKICODE

GEWICHT EINES PACKSTUCKS

VERPACKUNG PRO KARTON

GEWICHT EINES KARTONS




GLUTENFREIE PIZZA %
D

_PRODUKT FUR
ZOLIAKIE-KRANKE

WEISSER PIZZABODEN

Zulaten: Maisstarke, Kartoffelstarke, warm- | GF 13

ebehandeltes Reismehl, Tapioka-Stérke,

Maismehl,  Bierhefe, = Sonnenblumendl,
Olivendl, Salz.

PIZZABODEN
MIT PFLANZENKOHLE

GF 30 | Zulaten: Maisstirke, Kartoffelstarke,
warmebehandeltes Reismehl,
Tapioka-Stérke, Maismehl, Bierhefe,
Sonnenblumendl, Pflanzenkohle,
Olivendl, Salz.

PFLANZENKOHLE

Die Pflanzenkohle, die wir verwen-
den, ist ein zu 100% nattrliches
Produkt, ideal fir Pasta und Brot.
Die herausragenden Eigenschaften
dieser Zutat haben positive Auswir-
kungen auf den Organismus; sie

. nltzt in der Tat, um einen
m aufgebldhten Bauch zu reduzieren,
sie unterstitzt die Beseitigung
schadlicher  Giftstoffe und  sie
verbessert die Verdauung.

FRISCHE TIEFGEKUHLTE PASTA  **** Haltbarkeit 18 Monate
PRODUKTCODE

DURCHSCHNITTSGEWICHT EINES STUCKS 230 g 230 g

STUCKZAHL PRO KARTON

GEWICHT EINES KARTONS 3,2kg 3,2kg



GLUTENFREIE PINSA

GLUTENFREIE NACHSPEISEN

SEADAS DI FORMAGGIO 80G
TRADITIONELLE SARDISCHE SPEZIALITAT

Zutaten der Teigblatter: Maisstarke,
Maismehl, Kartoffelstirke, Reismehl,
Linsenmeh{, Wasser, Schmalz, pflanzliche
Ballaststoffe (Psyllium,  Agrumen),
Verdickungsmittel, Guarkernmehl,
Xanthangummi, Salz.

Zutaten der Fiillung: Frischer Kuhmil-
chkése, frische Zitronenschale, Salz.

FRISCHE TIEFGEKUHLTE PASTA ~ **** Haltbarkeit 18 Monate

PRODUKTCODE

STUCKZAHL PRO KARTON
GEWICHT EINES KARTONS

X0

=y _PRODUKT FUR
g ZOLIAKIE-KRANKE
i i
:?#-r- £ K

4 :
PINSA ROMANA
(R(")MISCHER PINSABODEN)
GF 31| Zulaten: Maisstarke, Kartoffelstarke, warm-

ebehandeltes Reismehl, Tapioka-Stérke,
Maismehl,  Bierhefe, = Sonnenblumendl,
Olivenél.

Wt

PRODUKTCODE
DURCHSCHNITTSGEWICHT EINES STUCKS 250 g DURCHSCHNITTSGEWICHT EINES STUCKS

ANZAHL DER VERPACKUNGEN PRO KARTON



HABGEL

Anlisan Frozen Pasla

g@@@mﬂ
TERHN@ @ @

SARDEGNA'

ITAGEL Srl
Loc. Moredda, SP 10M Abbasanta/Olbia
07020 BUDDUSO (SS) - SARDEGNA - ITALIA
T +39 079.715442 - F +39 079.716534

info@itagel.it

commerciale@itagel.it

www.itagel.it

studioGALANIA.com

Die Zutaten der Produkte wurden im Mérz 2025, dem Zeitpunkt des Drucks dieses Katalogs, aktualisiert. Weitere Informationen finden Sie auf unserer Webseite: www.itagel.it.
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